Menu Krysztalowy Dwor
ZUPY (I Danie  i VI danie )
Rosół Królewski 

Rosół Królewski z pulpecikami

Zupa Pieczarkowa krem

Zupa borowikowa z łazankami-krem

Krem z brokuł z prażonymi płatkami migdałów 

Żurek staropolski na zakwasie z kiełbasą i jajkiem

Zupa serowa z frykadelkami 

Barszcz czerwony z pasztecikami, krokietami, kozami

Zupa mięsno- warzywna z nutą ziół

Paszteciki i krokiety z barszczem czerwonym .
DANIA GŁÓWNE (II Danie ,III Danie ,IV Danie ,V Danie ) 
De volaille z masłem i pietruszką

De volaille z  serem i szynką

Kotlet po myśliwsku (pierś z kurczaka przekładana mięsem wieprzowym  z warzywami zapiekana serem) 

Polędwiczki w sosie z grzybów leśnych 

Karkówka w sosie myśliwskim

Schab pieczony na sosie śliwkowym

Faszerowane  Udko z kurczaka (udko faszerowane mięsem mielonym drobiowym i pieczarkami)

Roladki z  piersi kurczaka nadziewane warzywami

Dorsz pieczony

Kurczak grillowany

Kurczak w cytrynowej marynacie

Indyk z owocowym nadzieniem (rolada z indyka nadziewana farszem z ryżu i  moreli)

Polędwica wieprzowa z miodem

Kotlety po bawarsku (kotlety z mięsa mielonego z warzywami: marchew, papryka, seler, cebula )

Chrupiące pakieciki z indyka (pakieciki z mielonego mięsa z indyka zawinięte w boczek i cukinię)

Pierś z indyka zapieczona w cieście francuskim- dopłata 8  zł/osoba

Sandacz w  sosie porowym - 6 zł/osoba 

Łosoś pieczony- 10 zł/osoba

Pieczona Kaczka z jabłkiem grillowanym i żurawiną- 6zł /osoba

SHOW KULINARNE ( wyjazd gorącej płyty w tym jest płonący indyk, dania regionalne: babka ziemniaczka, kartacze, kiszka ziemniaczana, pierogi, golonka, żeberka podane z gorącymi buraczkami lub młodą kapusta) dopłata 8 zł /osoba 
Dodatki do dań
Ziemniaki gotowane, Kopytka, Frytki, Ziemniaki opiekane ziołami , Ryż jaśminowy,

 Kluski śląskie.
Surówki
Bukiet wiosenny, biała kapusta, czerwona kapusta , marchew, coleslaw, warzywa gotowane na parze 

DESERY
Puchary z lodami i owocami 8zł / osoba

Deser z lodami i szarlotka na gorąco 10 zł /osoba
Przekąski (6 przekąsek mięsnych i rybnych i 6 sałatek )
Kurczak faszerowany

Śledzie w różnych smakach

Szczupak faszerowany 

Schab ze śliwką i morelą

Półmisek mięs pieczonych po staropolsku z nutą ziołową

Ryba w algach morskich 

Pasztet w kilku smakach 

Rolada łososiowa z szpinakiem

Różyczki z łososia

Jajka z kawiorem

Rolsy z szynką

Babeczki z pastą jajeczną

Roladki w serze

Grissimi (paluchy) z szynką i rukolą

Włoska pieczeń z kurczaka w serze (klop z kurczakiem warzywami i serem mozzarellą )

Pieczeń rzymska z jajkiem 

Zawijaniec z mięsem i kapustą w cieście francuskim z sezamem

Śimaczki z ciasta francuskiego z serem mozzarellą

Kurczak taco z sosem salsa

Schab z marchewką i groszkiem z nuta ziołową

Tymbaliki drobiowe lub wieprzowe

Klopsy z papryka i ogórkiem 

Tatar staropolski- 6zł –dopłata za osobę 
Przekąski Sałatki ( 6 do wyboru)
Grecka

Muszla jarzynowa

Brokułowa z pestkami słonecznika

Sałatka fit na słodko (sałata lodowa owoce i kawałki kurczaka w sezamie)

Gyros

Cezar

Pomidory z mozzarellą i bazylią

Z kurczakiem i ananasem

Kolorowa sałatka z szynką

Rukola po włosku

Sałatka ze szpinakiem i truskawkami (sezonowo)

Sałatka z makaronem ryżowym 

Sushi podane z sosem sojowym pędami bambusa i czerwonym imbirem 6 zł /osoba dopłata 
Ciasta stół słodki lub patery na stołach ( 5 rodzajów do wyboru)

Szarlotka

Rafaelo 

Sernik

Kora dębu

Nadziewane Babeczki i rureczki z owocami 

Snickers 

Kremówka

Karpatka

Przekładaniec brzoskwiniowy

Ciasto marchewkowe

Pleśniak

Delicja serowo – jabłkowa

Ciasto z fistaszkami

Napoleonka na krakersach

Szyszkowa dama

Pijana śliwka
